S saucissons 200 g :
nature, fiigue, sanglier, Beautort, fumé

Lor

GOURMAND

1 mini-rosette de Lyon au jambon 320 g env.
+ 1 saucisson 400 g S saucissons 200 g :
+ 1 saucisse séche 300 g nature, chpes, canard, Boaufort, noisettes

& saucissons 200 g :
nature, herbes, poivre, fumé

+ 1 saucisse séche 160 g

MONTAGNARD

S saucissons 160 g :
nature, bleu dAuvergne, piment TEspeletie,
canard au pokre vert, Noix

Lor
Lor

DES BAUGES
€
15,50

S saucissons supérieurs 200 g :
nature, cert, sanglier, canard, 10Lreau. Z & saucissons supérieurs 200 g :



& saucissons 160 g :
nature, Comts, taurea, sanglier
+ 1 chorizo 160 g

le FUET

FRANCAIS

Le fuet est répeté poer s0n goit incomparable.
Avec le fuet francais, profitex 'une recette charcutitre
reconnue et du savoir-faire de votre salaisennier.

A €3t fubriqué & partir de viasde de pore origine france
ot prarede 300 propee arsciscanement, mitasge
B¢ différemes épices qui lui confire wa parfum unique.

Stuets120g:

nature

3 fuets 120 g:

cbpes, piment CEspeletia, noisettes concassées

3 rillettes 120 g :

pur porc nature, bosuf
@ loncienne, poutet aux
polvions grittés et piment
dEspelette

Lor
GASTRONOMIQUE §

nature, cépes, nokseties, fromage de chawre,
enrobage provengal

Lor
DE 3 GALETS
DE TORRENT

3 galets 320 g env. :

nature, pohre concassé, herbes de Provence

LoT .
TERROIR

3 terrines 180 g :

terring de pintade au confit
Joignors, terrine traditionnelle
au piment dEspetette,

terrine de magret de canard

2 terrines 180 g :

rillettes pur canard, terrine do
canard 20 % foie gras

Lor

SAVOYARD



CALENDRIER

DE L'AVENT

.

Un calendrier del’avent Y
de 24 cases, une sélection |} ¥ LE ME'LLEUR ‘
gourmande de 25 mini ™\ d e l a .
saucissons secs
pur porc
Une maniére o E4 —
ﬁm 9 Uk CORBORATION O LA MAson et
de faire le y €7 DE LA BOUCHERIE BAYLE.
décompte des jours Casrpons b 1S % soucias 106

. jusqu'é Noél !

12 SIVOUrS 00 SIUCISSONG
difrontes
nature. copes. fromage oo
chinvre, comid, sanglion. piment
dEspolotta truffe. gandpl, Marc : - L3 - g L\ MINI ROSETTE
do Bougogne. al des ours, &= i 7 DE LYON

adre fanoul.

DANS LA LIMITE DE
Vous pourrez commander votre calendrier de ('

SAUCISSON SEC
ALANCIENNE

VERITABLE
PETIT JESUS DE LYON

7

PJ.-: 3

1 kg env. au jombon

GALET

DE TORRENT

320 g env. ncture



GRIGNOTONS
NATURES

GRIGNOTONS
SPECIALITES

ZR) -
SAUCISSON COURT "t
AU JAMBON

€
5,90

b ==
.A‘
-

TABRIQUEE A PARTIR v
DU MIILLEUR MORCEAU DU JAMEON

DENT DU CHAT

FILET MIGNON

AU CHOIX

180-220 g : AU CHOIX :
- nature

- ail des ours

- fumé {fumage naturel au bois de hétre)



COFFRET

DEGUSTATION

2 saucissons 200 g :
cepes et Beautont

+ 1 noix d'épaule 0,8-1kg,
provenance dEspogne

+ 1 fuet frangais 120 g

+ 1 terrine 180 g, piment
dEspeletie

+ 1 jus de poire 11

Maizon Biszardon, pur jus &e
poire, fruits frangois

Une belle couteur, ie bon godt du
fruits fraichement récolté & juste
maturté

COFFRET

TRADITION

sanglier et noiseties
+ 1 terrine 180 g :

canard au magret

+ 1chorizo 160 g

+ 1/8 de jambon serrano
450-600 g

+ 1 bouteille de vin rouge
* TSel

Cotes-du-2hdne, Cuvée

Los Mérdennas.

Une delle coulewr rubis et dense
Lo fruit reste dominant tant au
nez (fruks rouges et dpices)
Quien bouche ol l'on retrouve
rondeur, gourmandise avec des
notes de fruits fouges ot da
chocolat

Nous pouvons réaliser des comm sm-mm

@ partir de SO unités, avec les produits de votre choix (sur devis).

/4
DE JAMBON

€
115,50
| ——

SPECIALITE
O AUVERGNE

0,81 kg.p'nbon sec supdrieur dAuvergne,

7 mos de séchage minimum

450-550 g, sécouennd, provenance ¢'Espagne,
8 & 1 meis Jaffinage




JAMBON

ENTIER

4,8-5,5 kg, jamon entier 4,8-55 kg, jombon entier & l'os Phtecu Lo Mystérieux
+ 1sac a jambon a ; gma ¢e 20 cm ot dun
+ 1 couteau découpe jambon o on b de néve, otre
:; pe précise et nette.

Abla pour les

ohellce charcuteria, it
{ anches parfaites
xjer ot afriter la ’
ue utilisation.

SPECK -8
IGP Alto Adige |




